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Portions- Portions- S
Aufldufe ob als Beilage oder selbstindiges Gericht prese Feine Salate in Cocktail- bzw. Weinglésern " pretse w
Kartoffelauflauf in SahnesoBe mit Kéase tiberbacken 2,50 Herrensalat ( Rindfleisch, Zwiebeln, Gurke mit Tomatenmark ) 1,80
Bunter Gemiiseauflauf mit SahnesoBe und Kése iiberbacken 3,00 Gefliigelsalat ( Hahnchenbrust, Mandarinen und CocktailsoBe ) 1,80
Nudelauflauf mit Schinken-SahnesoBe und Kase liberbacken 3,00 Meeresfriichte-Salat ( Meeresfriichte in Kriuterdressing, 1,80
Kartoffel-Schmand ( Kartoffeln in Bechamel-K&sesoBe und 3,00 Paprika, Zwiebeln )
feine Schinkenwiirfel ) Krabbensalat in CocktailsoBe 2,00
Auflauf von Schmetterlingsnudeln mit Frutti di Mare in / 3,50 Krabbensalat in KnoblauchsoBe 2,00
Knoblauch-SahnesoBe ) Matjessalat ( Matjeswiirfel mit Zwiebeln, Gurke und Apfel ) 2,00
Kartoffel-Broccoliauflauf mit feinen Schinkenstreifen 3,50 Waldorfsalat ( Sellerie, Apfel, Ananas, Niisse ) 1,80
Nudelauflauf mit stidlandischem Gemdiise 3,00 Schweizer Wurst-Kase-Salat 1,80
Kartoffel-Lauchauflauf 3,00 Eiersalat ( mit Champignons und Kochschinkenstreifen ) 1,50
Lasagne mit verschiedenen Fiillungen 3,50
Nudelauflauf mit Lachs und Spinat 3,90
Desserts in Cocktail- bzw. Weinglasern
Beil Fruchtige Rote Griitze ( wahlweise mit VanillesoBe oder Sahne ) 2,00
ellagen Weinschaumcreme ( mit Garnierung ) 1,80
. Mousse au Chocolat ( braun oder weiB oder auch geschichtet ) 2,00 BESTAU RAN:!-

Kart_offeIhoB__e 1,80 WeiBweingellee mit frischen Friichten 1,80 Alte Zellwolle
Serviettenknddel 1,80 Obstsalat von frischen Friichten 2,00
Nudeln in vielen Sorten 1,50 Gotterspeise ( in verschiedenen Geschmacksrichtungen, 1,50
Kartoffel-Kroketten 1,80 auch geschichtet)
gefiillte Kartoffeltaschen 2,00 Creme Dessert ( verschiedene Geschmacksrichtungen z. B. 1,80
Bratkartoffeln 1,80 Erdbeer 0.4.)
Salzkartoffeln 1,50 Zitronencreme 1,80
Macaire-Kartoffeln 1,80
Tomaten- oder Gemiisereis 1,50 Sonstiges
Wildreismischung 1,80
Folienkartoffel mit sour creme 2,50 Kuchen und andere siiBe Leckereien Preis
Butterspatzle 1,50 Petit fours nach
Erbspiiree 1,80 Prasentkorbe Sortiment
Sauerkraut 1,50
Apfel-Rotkohl 1,50
Buttergemiise ( nach Absprache 1,50 .
Chamg?ignons:g e ) 30 Fehlt Ihnen etwas in unserem Angebot?
Pfifferlinge 3,50 Wir erfiillen
Butterspargel 3,00 auch gerne ausgefallene Wiinsche!
Gemiisesortiment 2,00

Salate
Nudelsalat 1,80
Kartoffelsalat 1,80
Fleischtomaten mit Mozzarella und Basilikumvinaigrette & 2,50
Bunter Blattsalat mit Dressing © 1,60
Griechischer Bauernsalat 2,00
Salat der Saison mit Dressing 1,80
Bunter Bohnensalat 1,80

Maildnder Salat ( Schmetterlingsnudeln Nudeln mit Schinken, 2,00 o
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Paprika und Kasestreifen ) w :
Salat Bali ( Reissalat mit Hiihnerfleisch und Mandarinen ) 2,00 e
Apfel-Lauch-Salat ( Apfel, Sellerie, Lauch, Ananas, Kochschinken und Ei ) 2,00 €
Chefsalat ( bunter Salat mit Schinken, K&se und Ei) 2,00 s Fimd

Salat Bella Italia ( Radiccio, Eisberg, Tomate, Paprika, Schinken und Broccoli) 2,00 cdt . i 25

Bunter Nudelsalat ( Nudeln, Mais, Erbsen und feine Wurstwiirfel ) 2,00

Apfel-Kase-Lauch-Salat ( Apfel, Kise, Lauch, Ananas ) 2,00 . G : N 5

verschiedene frische Gemiisesalate ( z. B. Tomate, Gurke, 1,80 Zum Schopfwerk 2 419322 Wittenbérg'e .

Chicoree und WeiBkraut...) AT e RN

Salat California ( Nudeln, Chinakohl, Eisberg, Tomate und Friichte ) 1,80 : WW}N.-'Iucu”us catering.de y 0

Bunter Salat mit Thunfisch und Dressing 2,00 TEI 03877 / 923711 -
5 w

I

Satz / Druck: Layout-Werbeagentur, Wittenberge, Tel.: 03877/73090 ) S =i
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Canapés und Portionsstiicke

Portions-
Wir belegen Canapés nach lhren Wiinschen mit Salami, ‘”EEE
Putenbrust, verschiedenen Schinkensorten, gefiilltem Filet,

Lachs, Kdsespezialitaten, gefiillten Eiern, Riesengarnelen,

verschiedenen Fischsorten u. v. a. m. 1,80
Belegte Kaviarschnitten und Brotchen
Auf Wunsch auch mit dunklem Brot, belegt mit ...

Kaltem Braten, Salami, Schinken, Mett, Kadse usw. 1,00

Diverse Kalte Platten
(Stellen Sie sich Ihr Biifett nach Belieben zusammen !)
Preise pro. Portionen bzw. Personen

Aufschnittplatte 3,50
Kaseplatte 4,20
Fischplatte (Sortiment von Réucherfisch und mariniertem Fisch) 4,20
Obstplatte, Obstkorb 2,60
zartes Essiggemiise 2,00
kleine gegrillte Hahnchenkeulen ca. 100 g 1,50
Hackepeter ca. 50 g 1,00
gefiillte Eier 0,50
Partyfrikadellen 0,60
wiirzige Partywiirstchen, Knacker 0,80
Brotsortiment (verschiedene Sorten Brot und Brotchen) 1,20
Buttertraube 0,60
rustikale Schlachteplatte (Schinken, Mett, 3,00
hausgemachte Siilze, Schmalz usw.)

Schnitzel kalt 80 g 1,80
Kasselermedaillons 80 g 1,80

Natiirlich gehen wir auf individuelle Wiinsche ein !
Unser Kiichenteam arbeitet |hnen gern
ein personliches Angebot aus !

Kalte Platte ab 10 Personen: Sortiment 1

Aufschnittplatte mit rohem und gekochtem Schinken sowie

kaltem Braten mit Gemiise garniert

Kasevariationen mit diversen Kasesorten und Obst garniert,

Obstplatte mit exotischen Friichten,

diverse Portionsstiicke (gef. Filet etc. ) 10,00

Brotsortiment und Butter pro Person 1,80

Kalte Platte ab 15 Personen: Sortiment 2

Aufschnitt von rohem und gekochtem Schinken,

garniert mit frischem Obst

kalter Bratenaufschnitt vom Rind, Schwein und Gefliigel sowie Salami
Edelfischkombinationen von gebeiztem Lachs, verschiedenen
Raucherfischspezialitaten und Riesengarnelen

diverse Kasespezialitditen mit Trauben und anderem Obst garniert
Obstplatte mit exotischen Friichten

diverse Portionsstiicke (z. B. gefiilltes Schweinefilet, kleine Frikadellen,
gefiillte Eier mit deutschem Kaviar, Roastbeefrélichen mit
Sahnemeerrettich, Medaillons)

verschiedene Salate (z.B. Krabbensalat, Frutti di Mare, Gefliigelcocktail,
Salat der Saison, Rindfleischsalat),

Sortiment nach Absprache 16,00

Brotsortiment und Butter pro Person 1,80

Wiinschen Sie ein Spezialitdten- oder Festbiifett ?
Fordern Sie uns einfach mit Ihren Vorstellungen heraus !
Wir verwirklichen diese fir Sie !

Fehlen Ihnen die entsprechenden Tische,
um lhr kaltes Biifett ins richtige Licht zu riicken ?7?
Wir helfen lhnen gern mit Tischen und Stiihlen
sowie mit dem notwendigen Zubehor aus.
( Dekoration, Tischwasche, Kerzen ...)

Portions-
preise
Suppen EUR
Ochsenschwanzsuppe 2,50
Altmarkische Hochzeitssuppe 2,50
Cremesuppen (Tomate, Spargel, Champignon etc.) 2,00
Prignitzer Kartoffelsuppe 2,00
Gulaschsuppe 2,50
Soljanka 2,50
Gebackenes und Gegrilltes vom Schwein,
Wild oder Gefliigel

Gebackene Schweinekeule ohne Knochen / 2509 4,80
Kasselerriicken im Blatterteig / 200g 5,20
Kasselerriickenbraten / 200g 4,50
Kasselerkammbraten / 200g 4,00
Schweinekammbraten mit Krauterkruste / 250g 4,80
Schweinekammbraten mit bunter Pfefferkruste / 250g 4,80
Schweinekammbraten mit Honig-Senfkruste / 250g 4,80
Rinderbraten in RotweinsoBe 4,90
Spanferkel ganz, ohne Knochen (ab 10 Personen) 7,50
Spanferkelrollbraten / 200g 5,50
Burgunderbraten in Brotteig gebacken / 250g 5,90
Burgunderbraten in RotweinsoBe / 250g 5,50
Grillhaxen / Stiick 4,90
Putenbrust gebacken / 200g 4,90
Putenbrust in Blitterteig / 200g 5,50
Ganze gebackene Pute [ pro Person 5,50
Hahnchengrillschenkel / 200g 2,00
Wildschweinkeule in Rotweinjus / 200g 7,90
Hirschbraten in Preiselbeer-RahmsoBe / 200g 6,90
Rehbraten in Wacholder-RahmsoBe |/ 200g 9,90

mit Preiselbeersahne
Entenbrust ca. 350g mit RosinensoBe 9,50
Entenkeule ca. 3509 mit RosinensoBe 5,20
Gans gefiillt mit Apfeln, Zwiebeln und Rosinen 8,50

Bei Bedarf konnen Sie beheizbare Warmhaltegerdte wie:
Suppenkessel und Tischrechauds ausleihen!
Planen Sie ein ziinftiges Grillfest ?

Wir bieten lhnen auch Zelte und passendes Mobiliar an !

Aus Topf und Pfanne

Vom Schwein:

Fleischpfannen div. Sorten (mit Champignons, mexikanisch ...)
Schweinemedaillons mit Champignons a la creme
Geschnetzeltes vom Schwein in RahmsoBe mit Champignons
Sahnegulasch mit Champignons

Geschnetzeltes siiB-sauer mit Chinagemiise
Schweineschnitzel klein /[ 80g

Schweineschnitzel groB / 180g

Griinkohlpfanne mit KaBlerstreifen und Knacker

Bouletten, hausgemacht | 100g
Paprikasahneschnitzel aus dem Backofen

Vom Rind:

Kesselgulasch [ 400 ml
Paprikagulasch /400 ml
Kalbssahnegulasch

Boeuf Stroganoff ( Geschnetzeltes vom Roastbeef mit Champign.

und Gewiirzgurke in SahnesoBe, mit Rotwein verfeinert )
Filetsteak in griiner PfeffersoBe

Vom Wild:

Geschnetzeltes vom Reh mit Pfifferlingen
Hirschgulasch mit Waldpilzen

Vom Gefliigel:

Gediinstetes Hahnchenbrustfilet mit Champignons a la creme
Frikassee "Hausfrauen Art"

Geschnetzeltes von der Pute in RahmsoBe mit Champignons
Geschnetzeltes von der Pute in CurrysoBe mit Ananas
Hahnchenroulade mit Broccolifiillung in SahnesoBe
Hahnchenschnitzel [ 180g

Putensteak mit Champignons a la creme

Putenschnitzel in Zwiebel-SahnesoBe aus dem Backofen
Hahnchen-Nudelpfanne mit buntem Gemiise

Chicken Wings mit Dip

Vom Fisch:

Riesengarnelen in Dill- oder KnoblauchsoBe

Lachsschnitte in DillrahmsoBe mit Krabben

Seelachs in LimettensoBe mit Gemiisejulienne

Zanderfilet in Butter gebraten mit Meerrettich-Sahne-SoBe
Sylter Fischpfanne ( Seelachswiirfel mit buntem Gemiise und
Kartoffelstiicken )

Butterfisch auf Blattspinat mit Sc. Hollandaise liberbacken

Vegetarisch:

Blatterteigtaschen mit Krauterfrischkase gefiillt
Schupfnudelpfanne mit knackigem Gemiise und Champignons
Reis-Gemiisepfanne

2 gebackene Blumenkohlmedaillons mit Sc. Hollandaise
Gebackene Champignons mit sour creme

Gefiillte Krauterquarktomaten mit Kése liberbacken
Gebackener Camembert mit Preiselbeeren

Portions-
preise

3,90
6,50
4,50
3,90
3,90
1,80
3,50
8,50
1,80
4,20

3,50
3,90
5,50
6,50

12,50

9,20
5,50

Achtung! Fiir ein Menii bendtigen Sie eine Vielzahl

von Geschirr- und Besteckteilen!
Fragen Sie nach unserem Ausleihsortiment und d

en

Sonderpreisen in Verbindung mit einer Bestellung !
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